VORSPEISEN / STARTERS

SPARGELCREMESUPPE / ASPARGUS CREAM SOUP A!-A+ A0 4,50 €
mit frischem Stangenspargel und Sahnehaube

with fresh aspargus and cream topping

VITAL SALAT/ VITAL SALAD ~'-»4 10,90 €
frische Salate der Saison mit Tomatenscheiben, Schlangengurken, ge-
bratenen H&hnchenbruststreifen und Quark-Kréuterdip, dazu Baguette
fresh seasonal salads with tomato slices and cucumbers, slices of roasted
chicken, quark-herbs dip and fresh baguette

HAUPTSPEISEN / MAIN DISHES
GEMUSEPFANNE ,MEDITERRAN* /

MEDITERRANEAN VEGETABLE RICE PAN *¢ 10,80 €
in TomatensoBe an GewdUrzreis / with fomato sauce and spiced rice
SPARGELGEMUSE / ASPARGUS VEGETABLES ~'- A4 12,90 €

mit Steinchampignons und frischen Kréutern in Butter gedUnstet an
Dampfkartoffeln und Sc. Hollandaise

steamed with mushrooms and fresh herbs in butter and served with
steamed potatoes and hollandaise sauce

RUMPSTEAK VOM RINDERRUCKEN / RUMPSTEAK ca. 250 g A A4 19,80 €
an feuriger BBQ-SoBe und Krduterbutter dazu reichen wir Pommes frites
with a tender fat strip, hot BBQ-sauce and french fries

»ORANGE" SCHNITZEL A A4 A12 12,80 €
knusprige Hadhnchenbrust in Cornflakespanade an frischen Salaten der
Saison mit Balsamico-Dressing, dazu reichen wir Baguette

crunchy chicken breast with a cornflakes breading, seasonal salad

with balsamic dressing and baguette
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250G FRISCHER STANGENSPARGEL /

250G FRESH ASPARGUS AT A4 A12

mit Dampfkartoffeln und Sc. Hollandaise, dazu Schweine- oder
Geflugelschnitzel oder geré&ucherter Schinken

with steamed potatoes and hollandaise sauce, served with pork or
chicken or smoked ham

15,80 €

SCHWARBISCHE FILETPFANNE / SWABIAN FILET PAN A1 A4 A12 15,90 €
in Tranchen geschnittenes Schweinefilet auf Kasesp&tzle mit
Schmelzzwiebeln und Salat

slices of pork filet with cheese noodles, onions and salad
SCHWEINESCHNITZEL ,WIENER ART" / PORK SCHNITZEL A A4 A2 11,90 €

mit Pommes frites und gemischtem Salatteller
with french fries and mixed salad

ZWIEBELROSTBRATEN / TRADITIONAL SWABIAN ROAST BEEF A A+ A2 18,90 €
an hausgemachten Spdatzle mit Schmelzzwiebeln und SchwarzbiersoBe
with onions and homemade spdtzle and dark beer sauce

ORANGE-BURGER ,,GIANT* Al- A4 Al2 13,00 €
saftig gegrillter Rindfleisch Burger auf Salat, Tomaten- und Gurkenscheiben
an zwei herzhaften Dips, dazu knackige Speckscheiben und Spiegelei

im Sesambroétchen mit Pommes frites und Knoblauch-Krduterdip

juicy beef with salad, fomato and cucumber slices, two dips, crunchy bacon
slices and fried egg in sesame bread roll with french fries and garlic herb dip

~HUTZELPFANNE" A! A% A12 18,80 €
zartes Rehgeschnetzeltes in Apfel-Paprika-Rahm mit Steinchampignons
und hausgemachten Butterspatzle

tender venison stripes in apple-pepper cream with mushrooms and
homemade spatzle

www.orange-hotel.de




DESSERT

PANNA COTTA #
mit BeerensoBe / with berry sauce

OFENFRISCHER APFELSTRUDEL /
APPLE STRUDEL A1 A4 A6, A10

3,80 €

6,90 €

mit VanillesoBe, Eiskugel und Sahnehaube
with vanilla sauce, ice cream and whipped cream

Allergene

Al Glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse

A2 ErdnUsse/-erzeugnisse

A3  Sellerie/-erzeugnisse

A4 Milch/-erzeugnisse einschlieBlich Laktose

A5 Krebstiere/-erzeugnisse

A6 Schwefeldioxid und Sulfite
(wenn in bestimmten Konzentrationen
vorhanden, siehe Verordnung)

A7  Lupine/-erzeugnisse

A8 Soja/-erzeugnisse

A9 Sesam/-erzeugnisse

A10 Schalenfrichte (NUsse)/ -erzeugnisse
(betroffene Sorten sind in Verordnung
explizit aufgefihrt)

A1l Fisch/-erzeugnisse

A12 Eier/-erzeugnisse

A13 Senf/-erzeugnisse

Al4 Weichtiere/-erzeugnisse
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Stand 202103

Allergens

Al
A2
A3
A4
A5
Ab

A7
A8
A9
AlO

All
Al2
Al3
Al4

Cereals containing gluten

Peanuts and products thereof

Celery and products thereof

Milk and products thereof (including lactose)
Crustaceans and products thereof

Sulphur dioxide and sulphites at concen-
frations of more than 10 mg/kg or 10 mg/lifre
Lupin and products thereof

Soybeans and products thereof

Sesame seeds and products thereof

Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts, cashews,
pecan nuts Brazil nuts, pistachio nuts, maca-
damia or Queensland nuts and products thereof
Fish and products thereof

Eggs and products thereof

Mustard and products thereof

Molluscs and products thereof

DieselstraBe 4
89231 Neu-Um

Tel. 0731 37 84 65-70
info@orange-hotel.de

www.orange-hotel.de/restaurant
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KLEINE SPEISEKARTE

SMALL MENU
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